
SHER – E – PUNJAB 
We prepare authentic Indian recipes to tickle your taste buds. 

Since 1999 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

This Restaurant is named after Maharaja Ranjit Singh. He was the 

first Maharaja (King) of the Sikh Empire, which ruled the northwest 

Indian subcontinent in the early half of the 19th century. He fought his 

first battle at age 10 and was proclaimed as the "Maharaja of Punjab 

at age 21. Because of his bravery at such a young age, he was also 

known as Sher e Punjab (Lion of Punjab).  

 

Opening hours: 

Monday to Saturday - 10:30 to 22:00 

Sunday - On request  

Festive days - On request 



 

 

 

 

 

     Vorspeisen & Suppen  –  Starters & Soups 
 
 

 101.  Indische Linsensuppe (Vegan) 8.50CHF 

    Indian lentil soup 

 
 102.  Samosa   2 St./ 2 pcs. 8.00CHF 

    Mit Kartoffeln und Erbsen – Patties with potatoes and peas 

  
 103. Mix Pakora (Vegan)  4 St./ 4 pcs.  8.00CHF 

    Gemüse frittiert – fried vegetables pakora 

 
 104. Paneer Pakora   5 St./ 5 pcs.  10.00CHF 

    Frittierter Käse Pakora – fried cheese pakora 

 
 106. Chilli Pakora (Vegan)  4 St./ 4 pcs.   8.00CHF 

     Gefüllte grüne Chili in Kichererbsenteig frittiert mit 

 
 108. Lamm Samosa  2 St./ 2 pcs.    10.00CHF 

     Frittierter knuspriger Teig, gefüllt mit Lammhackfleisch, Kartoffeln 
    Erbsen und mild gewürzt – deep-fried crisp dough filled with lamb 
    minced peas and mildly seasoned 

  
 110. Gemischter Salat – Mixed salad   8.90CHF  

 
 113.Raita    7.90CHF 

   Joghurt verfeinert mit verschiedenen Gewürzen – Yogurt seasoned   
    with various spices      
 
 

  



 
 

 Vegetarisches Menu – Vegetarian menu 
 
 
 116. Matter Paneer  24.50CHF 

    In Butter gebratener Ziger mit grünen Erbsen – Paneer fried in 
     butter with green peas 
 

 117. Allo Matter (Vegan)  22.90CHF 

    Kartoffeln, grüne Erbsen mit Zwiebeln und Knoblauch - 
    Potatoes, green peas with onions and garlic 
 

 118. Punjabi Dal (Vegan)  20.50CHF 

    Delikat gewürztes, spezielles Gericht aus Linsen - 
     Special dish with lentil 
 

 119. Mix Vegi Korma  24.90CHF 

    Gemischtes Gemüse mit Rahm, Kräutern mild gewürzt - 
     Mixed vegetables with cream, herbs seasoned mildly 
 

 120. Palak Paneer  26.00CHF 

    In Butter gebratener Frischkäse mit Zwiebeln, Tomaten und 
    Blattspinat – In butter fried paneer with onions, tomatoes and spinach 
 

 121. Chana Masala (Vegan)  23.00CHF 

    Gelbe Kichererbsen gekocht mit Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, 
    Tomaten, mild gewürzt – Yellow chickpeas cooked with onions, 
     garlic, ginger, tomatoes, seasoned mildly 
 

 122. Spezial Paneer Bhurji 26.50CHF 

    In Butter gebratener Ziger mit Zwiebeln und Tomaten - 
     In butter fried paneer with onions and tomatoes 
 

 123. Subjika Kofta  24.00CHF 

    Gemüsebälle gefüllt mit Cashewkernen und Rosinen - 
     Vegetable  balls stuffed with cashew nuts and raisins 
 

 124. Bhindi Masala (Vegan)  25.00CHF 

  Gebratene Okra in Sauce - Fried ladies finger(Okra) cooked in Gravy    
 
 
 
 

    Jedes Gericht kommt mit Reis – Every dish comes with rice 
 



 
 

Vegetarisches Menu – Vegetarian menu 
 
 

 125. Bengan Bhartha (Vegan)  25.90CHF 

   Auberginen im Tandoti gebraten, und serviert mit Zwiebel und 
    Gewürzen – Aubergines grilled in the tandoor cooked with onions and spices 
 

 126. Allo Gobhi Masala (Vegan)  23.00CHF 

   Blumenkohl, Kartoffeln, Kräutern und Gewürzen – Cauliflower, 
   potatoes, herbs and spices 
 

 127. Allo Palak  24.00CHF 

    Kartoffeln mit Spinat, Gewürzen, Knoblauch, Ingwer, Butter, Rahm, 
    Zwiebeln, Tomaten und Currysauce – Potatoes with spinach, seasoned, garlic, ginger, 
    butter, cream, onions, tomatoes and currysauce 
 

 128. Butter Paneer 25.90CHF 

   Frischkäse gedünstet mit Zwiebeln in einer Ingwer-Knoblauch-Butter, 
   Rahm Tomatensauce - Cream cheese steamed with onions in ginger-garlic butter, 
   Cream-tomato sauce 
 

 129. Chili Paneer  29.00CHF 

   Käse gekocht mit Peperoni, Ingwer, Knoblauch, Paprika, Gewürzen und 
   pikanter Chili- Currysauce - Cheese cooked with hot peppers, ginger, 
  garlic, peppers, spices and spicy chili curry sauce 
 

 130. Shahi Paneer  25.00CHF 

   Käse in Butter, Rahm und Cashew-sauce – Cheese in butter, cream and cashew-sauce 
 

 131. Paneer Masala  26.50CHF 

   Käse, Zwiebeln, Tomaten, Tomatensauce garniert mit Ingwer und Koriander - 
    Cheese, onions, tomatoes, tomato sauce garnished with ginger and coriander 

 

 133. Tandoori Paneer Tikka  28.90CHF 

   Käsestücke mariniert in Joghurt und verschiedenen, 
   grilliert im Tandoor- Steinofen - Cheese pieces marinated in 
   yoghurt and various special spices  grilled in the Tandoor stone oven 
 
 
 
 
 
 

   Jedes Gericht kommt mit Reis – Every dish comes with rice 



 
 

                    Poulet – Chicken 
 
 

 135.Chicken Curry 25.00CHF  
    Pouletfleischstücke mit Curry Sauce und indischen Gewürzen - 
    Chicken meat with curry sauce Indian spices 
 

 136.Butter Chicken 25.90CHF 
     Im Ofen gebratene Pouletstücke in einer Tomaten-Butter Sauce serviert - 
       In the stove fried chicken pieces served in a tomato butter sauce   
 

 137.Shahi Chicken 26.90CHF 
    Pouletfleischstücke in einer milden Sauce aus Gewürzen, Rahm, Mandeln, 
    Kokosnuss und Cashewkernen – Chicken pieces in a mild sauce of spices, cream, almonds, 
    coconut  and cashewnut 

 

  138.Chicken Tikka Masala 26.50CHF 
  Im Ofen Gebackene Tandoori-Pouletstücke mit einer pikanten Sauce - 
   Baked in the stove tandoori-chicken pieces in a piquant sauce 
 

  139.Sher e Punjab Chilli Chicken 28.50CHF 
    Pouletfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Peperoni und grünen Chillis - 
    Chicken meat with onions, ginger, garlic, hot peppers and green chilli pepper 
 

  140.Tandoori Chicken Tikka 30.00CHF 
     Pouletfleisch(mariniert) zubereitet traditionell in einem Lehm-Ofen - 
     Tandoori chicken traditionally cooked/grilled in a tandoor clay oven 

 

  142.Chicken Vindaloo 27.90CHF 
     Pouletstücke mit Kartoffeln in einer pikanten und scharfen Sauce gegart - 
     Chicken pieces cooked with potatoes in a spicy sauce 

 

 143.Chicken Jalfrezi 25.50CHF 
   Pouletfleischstücke mit Gemüse in Tomaten-Zwiebeln, Currysauce - 
   Chicken pieces with vegetables in tomato onion, curry sauce 
 

 144.Chicken Sagwala 27.50CHF 
     Pouletstücke mit Spinat und Butter-Rahm-Currysauce - 
    Chicken pieces with spinach and butter cream curry sauce 

 
 

  Jedes Gericht kommt mit Reis – Every dish comes with rice 
 
 
 



 

     Lamm – Lamb 
 
 
 145. Saag Gosht 28.00CHF  
   Lamm mit indischem Spinat und indischen Gewürzen - 
    Lamb with indian spinach and indian spices 

 

 147. Rogan Josh 28.00CHF 
    Kaschmirische Spezialität; mild gewürztes und gekochtes Lammfleisch 
    mit Zwiebeln, Joghurt und Ingwer – Kashmirs speciality; lamb cooked with mild spices, 
    onions, yoghurt and ginger 
 

 148. Sher-e-Punjab Chilli Lamm 30.00CHF 
    Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Peperoni, Chilis - 
    Lamb with onions, ginger, garlic, hot peppers, and chilli pepper 
 

 149. Mattan Korma 29.90CHF 
    Lammfleisch auf Moghul Art, mit gemahlener Cashewkernen gekocht - 
    Lamb meat cooked in the way of the Moghul, served with cashew nuts 
 

 150. Lamm Vindaloo 28.50CHF 
    Gebratene Lammfleischstücke mit Kartoffeln in einer speziellen Currysauce 
    gegart und pikant scharf gewürzt - Roasted pieces of lamb cooked with 
    potatoes in a special curry sauce and spicy spiced 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  Jedes Gericht kommt mit Reis – Every dish comes with rice 
 



 

       Fisch&Meeresfrüchte – Fish&seafood 
 
 
 153. Macchi Tikka 30.00CHF 
    Fischfilet mit feinen Tandoori-Gewürzen und Kräutern 
    mariniert und auf dem Grill gegrillt – Fish fillet in fine 
   tandoori spices and herbs marinated and on the grill grilled 
 

 154. Macchi Masala 29.00CHF 
    Fischfilet in Tamarind-Kokosnussmilch Sauce 
    mit Knoblauch, Ingwer und Zwiebeln – Fish fillet 
    cooked in coconut-milk sauce with garlic, ginger and onions 

 

 157. Crevetten Malai Curry 32.00CHF 
    Crevetten gekocht in einer Zwiebel, Ingwer, Knoblauch und Kokosnuss 
    Sauce – Prawn cooked with onions, ginger, garlic and coconut sauce 
 

  

 
  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  Jedes Gericht kommt mit Reis – Every dish comes with rice 
 



 

     Biryani 
 
 

 159. Chicken Biryani + Yogurt 26.00CHF 
    Pouletfleischstücke mit Reis und speziellen Gewürzen - 
    Chicken pieces with rice and special spices 
 

 160. Lamm Biryani + Yogurt 30.00CHF 
    Basmati Reis mit Lammstückchen, mariniert in Joghurt 
    und Gewürzen - Basmati rice with pieces of lamb, marinated in yoghurt and spices 
 

 161. Vegetarisches Biryani + Yogurt 23.00CHF 

    Basmati Reis zubereitet mit verschiedenen Gemüsen und Gewürzen - 
    Basmati rice prepared with various vegetables and spices 

 

 

 

 



 

    Nachspeisen&Getränke – Desserts&drinks 
 
 
 162. Gulab Jamun 6.50CHF 
    Karamelisierte Milchbällchen in Rosenwasser Sirup – Little milk balls 
    caramelized into rose-water syrup 

 

 164. Kulfi – Ice cream 6.50CHF 
    Glace angerichtet mit Indischem Rezept – Mandeln, 
    Pistazien, Kardamom – Ice cream served with india recipe 
    tonsils, pistachios, cardamom 
 

 165. Mango Lasi 6.90CHF 
 
 167. Sweet/salty Lasi 5.00CHF 
 
 168. Kaffe – Coffe 4.00CHF 
 
 169. Diverse Tee – Various Tea 4.50CHF 
   Indischer Tee – Indian tea 
   Grüntee – Green tea 
   Pfefferminztee – Peppermint tea 

    



 

     Beilagen – Dishes 
 
 
 172. Butter Naan 4.00CHF 
    Fladenbrot mit Butter – Flatbread with butter 
 

 173. Punjabi Kulcha 6.00CHF 
    Naan gefüllt mit Zwiebeln - 
     Naan filled with onions  
 

 174. Cheese Naan 7.00CHF 
    Naan gefüllt mit Käse – Naan filled with cheese 
 

 175. Plain Naan 4.00CHF 
    Fladenbrot – Flatbread 

 

 176. Aloo Prontha 7.00CHF 
    Naan gefüllt mit Kartoffeln – Naan filled with potatoes 
 

 177. Tandoori Roti 4.00CHF 
 
 178. Basmati Reis – Basmati rice 4.00CHF 
 
 179. Garlic Naan 6.00CHF 

    Naan gefüllt mit Knoblauch- Naan filled with garlic 
 

 180. Chapati 4.00CHF 
    Fladenbrot 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
Wir wünschen guten Appetit – We wish good appetite 

 
Preise inklusive Mehrwertsteuer 


